Zakladni §kola a Mateiska 8kola, Bohuslavice, okres Sumperk, piispévkova organizace
Bohuslavice 68, IC: 70987335
Rad HACCP

Zakladni $kola a Matef'sk4 §kola, Bohuslavice, okres Sumperk, piispévkova organizace
Bohuslavice 68, 78972, IC: 70987335

ORGANIZACNI RAD SKOLY

cqast: 10 SKOLNI JIDELNA VYDEJNA —
RAD HACCP

Cij.: Skartaéni znak  |ZSBOH /2015 A10
Vypracoval: Mgr. Helena Krumpova, feditelka Skoly
Schvalil: Mgr. Helena Krumpov4, feditelka Skoly
Pedagogicka rada projednala dne 27.08.2015

Smérnice nabyva platnosti ode dne: 01.09.2015

Smérnice nabyva u¢innosti ode dne: 01.09.2015

Zmény ve smernici jsou provadény formou c¢islovanych pisemnych dodatkii,
které tvoti soucast tohoto predpisu.

1. Uvodni ustanoveni

1.1. Reditelka Zakladni $koly a matefské $koly, Bohuslavice, okres Sumperk, piispévkova
organizace, vydava tento fad v souladu s nafizenim ES 852/2004, ktera stanovila povinnost
zavedeni kritickych bodi HACCP ve vSech stravovacich provozech. Hodnoty nékterych teplot
stanovuje Kodex hygienickych pravidel pro pifedvafené a vafené potraviny ve vetfejném
stravovani CACA/RCP 39-1993.

2. Kritické body -

2.1. Pro zavedeni systému kritickych bodii ve Skolni jidelné - vydejné byl vytvofen tym /viz
ptfiloha €. 1/. Pracovnici zafazeni do tymu HACCP maji platné zdravotni prikazy, jejichz
origindly maji u sebe a kopie jsou ulozeny u feditelky Skoly. Rovnéz maji platné pracovni
smlouvy + pracovni naplné zaloZené v osobni sloZce.

2.2. Na zakladé natizeni ES 852/2004 byly stanoveny pro provoz Skolni jidelny- vydejny tyto
kritické body:

1. Kriticky bod — sledovani teploty p¥i skladovani potravin
2. Kriticky bod — sledovani teploty a ¢asu pri pripravé pokrmi — jen MS
3. Kriticky bod - sledovani teploty a ¢asu pri vydeji pokrmu
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ad 1. Sledovani teploty p¥i skladovani potravin - skladovacich prostory: lednice, potravinova
skiinka. V lednici je umistén teplomér, teplota je kontrolovana a zapisovéna I1x denn¢ do
formulare. Dle Kodexu hygien. pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové
potraviny zivo¢isného ptivodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni,
je tieba uchovavat na nizké teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned
nepouZziji, je tfeba uchovavat ¢i skladovat pii teploté -18°C nebo nizsi. Pokud teplota nebude
mit odpovidajici hodnotu, provede se nastaveni termostatu, v pfipadnou poruchu lednice hlasi

pracovnice provozu okamzité feditelce Skoly. Domovnice zajisti odbornou opravu.

ad 2. Sledovani teploty a ¢asu pFi pripravé pokrmi - se neprovadi. Pfipravované dopoledni i
odpoledni svaciny jsou vydavany détem k okamzité konzumaci.

ad 3. Sledovani teploty a ¢asu pii vydeji pokrmi — se bude provadét 1x v prub&éhu vydeje a
zapisovat do formulafe. Teplota teplych pokrmii musi dosahovat min. + 60°C, doba vydeje nesmi
ptesahnout 240 minut od dokonceni vafeni. V piipad¢, Ze nebudou sledované hodnoty v potadku,
bude se ihned provadét dohrati teplych pokrmi.

2.4. Dalsi nebezpeci

Tzv. nebezpedi — vytloukani vajec se neprovadi
Tzv. nebezpeci — sanitace je provadéna dle platného sanitaéniho radu.

3. DalSi ustanoveni

3.1. Pokrmy studené a teplé kuchyné& jsou pfipravovany dle receptur uréenych pro Skolni
stravovani
3.2. Kritické body se eviduji takto:

- zmény systému kritickych bodt po dobu 1 roku

- monitorovaci postupy v kritickych bodech po dobu 14 dni od data vyroby pokrmu,

rozpracované¢ho pokrmu nebo polotovaru
- prekroceni limitl a ndpravna opatieni po dobu 14 dnii od data vyroby pokrmu
- vysledky ovétovani €inného fungovani kritickych bodii po dobu 1 roku
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Zavéreéné ustanoveni

4.1.Jeden vytisk Provozniho fadu HACCP skolni jidelny je trvale ulozen ve Skolni jideln¢ —
vydejné ZS i MS. Seznameni s Provoznim fadem tvoii souéast vstupniho a periodického
Skoleni zaméstnancti Skoly. Kontrola provadéni jednotlivych ustanoveni je soucasti
kazdoroc¢ni vefejné proverky BOZP.
4.2. Kontrolou provadéni ustanoveni této smeérnice je statutdrnim organem Skoly povéien
zaméstnanecC: Simona Kutalova — ZS — pracovnice obchodniho provozu, domovnice
Lenka Palmanovéa — MS - pracovnice obchodniho provozu, domovnice
Karla Fri¢erova — vedouci odlou¢eného pracovisté MS
4.3.0 kontrolach provadi pisemné zdznamy
4.4.7Zrusuje se predchozi znéni této smérnice ze dne 23. zafi 2009 a Dodatek ¢. 1 k uvedené
smérnici ze dne 26.09.2013.
4.5.UloZeni smérnice v archivu $koly se fidi Spisovym a skarta¢nim fadem Skoly.

V Bohuslavicich dne 14.05.2015

Mgr. Helena Krumpova
reditelka
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Piiloha ¢. 1

Sestaveni tymu pro zavedeni systému Kritickych bodu MS

Clenové tymu Jméno Funkce Datum Podpis
vedouci tymu Helena Krumpova feditelka 28.08.2015
domovnice,
pracovnice obch.
pracovnik provozu | Lenka Palmanova provozu 28.08.2015
) Karla Fricerova, uéitelky MS
konzultanti Jifina Bagova 28.08.2015

Sestaveni tymu pro zavedeni systému kritickvch boda ZS

Clenové tymu Jméno Funkce Datum Podpis
vedouci tymu Helena Krumpova feditelka 28.08.2015
domovnice,
pracovnice obch.
pracovnik provozu | Simona Kutalova provozu 28.08.2015
. Marcela
konzultanti Pagadova vychovatelka 28.08.2015
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Piiloha ¢. 2

SANITACNI RAD
Sanitace kuchyné a pfilehlych prostor, odstranéni prachu, dezinfekce nadobi, stolu, dlazdic, probiha
nejméné 4x roc¢né.
Uklid v&ech prostor kuchyné, véetné pracovnich ploch - probiha nejméné 2x denné. Po pfipravé jidel a po
dokoncéeni vydavani obédu a dle potfeby. Chladni¢ka musi byt vybavena teplomérem.
Uklid chodby a pfilehlych prostor - probiha 1x denné a dle potfeby. Po ukondéeni vydeje a po dokoné&eni
uklidu kuchyné a Cistych pfipraven.
Kuchyné:
- dezinfekce prostor kuchyné - pfi sanitaci kuchyné nejméné 4x ro¢né
Hruba pfipravna zeleniny:
- Uklid pomoci saponatu vzdy po dokoné&eni praci, dezinfekce pfi sanitaci kuchyné nejméné 4x roé¢né
Dezinfekce chladni¢ky- vymyvaji se 1x tydné.
Stal na rozbijeni vajec: - je oznaéeny, po pouziti se vzdy dezinfikuje a umyje pod teplou tekouci vodou.
Uklid ostatniho pracovniho nagini - noze, hrnce, pekadée se myji teplou vodou se saponatem a poté se
oplachuiji pod tekouci vodou, noZze na maso se nejprve ponofi do dezinfekéniho prostredku.

Sklady - jsou uklizeny dle potieby, nejméné 1x tydné vhodnymi Cisticimi prostfedky.

Ostatni - uklidové hadry jsou odliSeny, napf. barevné. Nejméné 2x tydné se namoci do dezinfekéniho
prostfedku minimalné na 6 hodin. Po dokon&eni uklidu se hadry promyji pod tekouci teplou vodou.
Hadr se musi nejpozdéji po 1 mésici vyménit.

Po odneseni odpadu do kontejneru se musi pracovnici umyt a prevléci do istého pracovniho odévu.
Pracovnici jsou povinni pfi dezinfekci a uklidu pouzivat ochranné pracovni pomucky, véetné gumovych
rukavic. Pracovni oble€eni udrzuji v Cistoté a dle potfeby méni. Nepouzivaji barevné oble€eni. Pracovnici
pouzivaji vzdy Cisté pracovni obleceni pro vydej pokrmu u vydejniho okénka.

Uklidové mistnosti musi byt udrzovany gisté a &istici prostfedky uloZeny ve skFifice nebo regalech.
Nadoby na odpad musi byt uloZzeny ve vyhrazené mistnosti, a odpad musi byt pravidelné

odnasen. Nadoba se pravidelné dezinfikuje.

Pracovnice vydejny stravy je prokazatelné pouc¢ena o pouzivani €isticich prostfedku.

V Bohuslavicich dne 14.05.2015

Zpracovala: Mgr. Helena Krumpova

feditelka




Zakladni §kola a Mateiska 8kola, Bohuslavice, okres Sumperk, piispévkova organizace
Bohuslavice 68, IC: 70987335
Rad HACCP

Zakladni $kola a Matef'sk4 §kola, Bohuslavice, okres Sumperk, piispévkova organizace
Bohuslavice 68, 78972, IC: 70987335

ORGANIZACNI RAD SKOLY

cqast: 10 SKOLNI JIDELNA VYDEJNA —
RAD HACCP - DODATEK C.1

Cj.: Skarta¢ni znak ZS BO 1/2015 A10
Vypracoval: Mgr. Helena Krumpova, feditelka Skoly
Schvalil: Mgr. Helena Krumpova, feditelka Skoly
Pedagogicka rada projednala dne 31.08.2017

Smérnice nabyva platnosti ode dne: 31.08.2017

Smérnice nabyva u€innosti ode dne: 31.08.2017

Zména: Priloha ¢. 1 — konzultanti MS

Sestaveni tymu pro zavedeni systému Kritickych bodu MS

Clenové tymu Jméno Funkce Datum Podpis
vedouci tymu Helena Krumpové feditelka 31.08.2017
domovnice,
pracovnice obch.
pracovnik provozu | Lenka Palmanova provozu 31.08.2017
_ Alena Vyhnalkova witelky MS
konzultanti Jifina Bagova 31.08.2017
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Sestaveni tymu pro zavedeni systému Kritickvch bodu 7S

Clenové tymu Jméno Funkce Datum Podpis
vedouci tymu Helena Krumpova feditelka 31.08.2017
domovnice,
pracovnice obch.
pracovnik provozu | Simona Kutalova provozu 31.08.2017
) Marcela
konzultanti Pagacova vychovatelka 31.08.2017

v Bohuslavicich dne 28.08.2017
Mgr. Helena Krumpova
feditelka




